


Pagen har broden
dina géister cilskar

Pagen ar Sveriges framsta bageri och vi ar idag marknadsledare inom bréd i
Sverige. Vi bakar manga av svenska folkets favoritbréd och vi vill gérna att det
ska ga att njuta av dem aven utanfér det egna hemmet. Darfér ar vara bréd ocksa
tillgdngliga att handla fryst via grossist. Nar du bestéller bréd fran Pagen far du
bréd som dina gaster kommer att alska — fér smakens skull, for halsans skull eller
av gammal vana hemifran.

Bagare sedan fem
generationer

Aret 3r 1878 och Anders Pahlsson har pa sin
arbetsplats, Kockums mekaniska, borjat ta

upp bestallningar pa bréd som han bakar
tillsammans med sin hustru Matilda. Men
arbetsgivaren kommer pd honom och staller
Anders infor ett ultimatum: Sluta salj brod eller
lamna ditt arbete. Anders valjer brodet och han
och Matilda, som arvt en summa pengar, startar
A Pahlssons bageri.

De bakar hemma pa Tallgatan i Malmo
och saljer bréden direkt fran ugnen. Pahlssons

goda bréd blir beromt i hela stan och snart
kan de 6ppna butik i anslutning till bageriet.

Omsorg fran ax
till limpa

Idag &r Pagen Sveriges ledande bageri inom
forpackat farskt brod, jast kaffebrod, skorpor,
korv- och hamburgerbrod. Vi bakar med ett
langsiktigt och hallbart perspektiv, med omsorg
om vara medarbetare, kunder, konsumenter
och var omvarld. Tack vare var egen kvarn och
den nara kontakten med odlarna har vi kontroll
hela vagen tillbaks till akern.



Hoga Kkrav pa
ravaror och ingredienser

Vi har hégt stéllda krav pa vara leverantérer och de ravaror och ingredienser vi
képer, dels for att kunna sakerstélla att vara regelverk f6ljs men ocksa fér att fa
ravaror till basta kvalitet. En férutsattning fér detta ar en kontinuerlig dialog med
vara leverantérer. For oss ar det viktigt att kunna anvanda ravaror dar vi kan ha
kontroll 6ver odlingsprocessen och dess miljopaverkan, men ocksa att bidra till
utvecklingen av det svenska jordbruket.

Utveckling av ett
hallbart jordbruk

En av vara viktigaste hallbarhetsfragor ar att
vara med och utveckla ett langsiktigt hallbart
jordbruk i Sverige. Det gor vi bast genom att
anvanda och prioritera svenska ravaror, men
ocksa genom att bedriva ett gemensamt ut-
vecklingsarbete med odlarna.

Vi arbetar aktivt for att testa och ta fram mer
héllbara svenska spannmalssorter. Till exempel
gor vi forsék med vete som ger storre skordar
och déarmed mindre miljépaverkan samt med
rag som odlas utan straférkortningsmedel.

Svenska ravaror

Att baka pa svenska ravaror och att stodja

ett hallbart svenskt jordbruk ar en hjarte-
fraga fér Pagen. Vi bakar vara brod pa mjol
fran 100% svenskodlat spannmal. Mjélet har
sedan malts i vara egna kvarnar som ligger i
nara anslutning till vara bagerier. Mjél ér den
viktigaste ingrediensen i vara bréd och star
ocksa for den storsta delen av vara produkters
klimatpaverkan.

Mjol fran egen Kvarn

Vi koper vete och rag fran
noga utvalda kontrakterade
bonder. Spannmalen mals i
var egen kvarn, Lilla Harrie
Valskvarn. Det gor att vi har
kontroll i hela vardekedjan
och ocksa kan stélla krav for
en hallbar odling. Vi maler
endast mjol av spannmal
som inte godslats med slam
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eller odlats med straférkortningsmedel.

N¢j till
konserveringsmedel

De flesta av Pagens matbrdd innehaller surdeg.
Surdegen har en konserverande effekt som ger
ett mjukare och saftigare broéd. En nyckelfaktor
ar ocksa vara hoga hygienkrav som vi uppnar
genom ren luft, bra rengéringsrutiner och
strikta hygienregler. Att bréden har lang
hallbarhetstid ar bevis pa att vi varit noggranna
fére, under och efter bakningen.

Hog kvalitet och
produktsikerhet

For oss pa Pagen ar produktsakerheten i fokus
i alla led av var verksamhet och vara bagerier
ar certifierade enligt FSSC22000 och IFS Food.
Vart grundliga kvalitetsarbete ger ocksa bréd
som haller lange, vilket &r avgorande for att
kunna bidra till minskat matsvinn.



Hallbarhet
— nu och i framtiden

Pagen stédjer svenskt jordbruk och bakar pa svenskt mjél. Vi har en langsiktig
vision att vara med och bidra till utvecklingen av ett livskraftigt och hallbart
svenskt jordbruk. Det gér vi genom att prioritera svenska ravaror och genom
vart gemensamma utvecklingsarbete fé6r mer hallbar odling tillsammans med
odlarna av vart spannmal.

Mindre svinn

Vi stravar efter att anvanda resurser effektivt
och jobbar med ett kretsloppstank. Det
innebar att vi aktivt arbetar for att motverka
att det blir svinn i brodkedjans alla led. Av det
svinn som trots allt uppstéar atervinner vi 100%,
till djurfoder och bioetanol. Vart framsta bidrag
i dagligvaruhandeln ar att varje dag erbjuda

sa farskt bréd som mgijligt, vilket ger en lang
hallbarhet i hemmen och minskar risken att
bréd slangs.

Minska
materialforbrukningen

Brodpasen éar viktig eftersom den haller brédet
farskt. Vi arbetar aktivt med att férpackning-
arna ska ha sa lite paverkan som mgjligt pa
miljén. Vi har minskat var plastanvandning

med mer an 10% de sista aren genom byte till
tunnare plast. All var plast ska vara material-
atervinningsbar senast 2025 i enlighet med
DLFs plastinitiativ.

SVERIGES

STADSMISSIONER

Brod som gor skillnad

Sedan slutet av 2020 ar Pagen nationell
huvudpartner till Sveriges Stadsmissioner, som
gor ett mycket viktigt arbete for manniskor

i utsatthet. Partnerskapet innebar bland

annat ekonomiskt stdd till Stadsmissionens
verksamhet runt om i landet, 365 dagar om aret.

Vi bidrar aven lokalt till verksamheter i Malmo
och Goteborg, dar vi har vara bagerier. Malet
ar att bidra till att barn, unga och familjer som
lever i utsatthet och utanférskap far stod och
en forbattrad livssituation.




Pagens Klimatavtryck

For att minska vart klimatavtryck prioriterar vi insatser som ger stérst
effekt framfor enskilda punktinsatser. Vara ingredienser star fér 90%
av vara klimatutslapp och mjélet ar den ingrediens som har klart storst
paverkan pa klimatavtrycket. Det &r med mjélet och vara ingredienser vi
har stérst mojlighet att gora skillnad.

Klimatavtryck Pagens matbréd ‘ Farm-to-gate*

Pagens bréd

Vikt 0,69
- ett smart val [kgCO2e/kg bakat]
for klimatet Vikt 048
[kgCO2e/bakad limpa, 700 g]

90% av vara klimatutslapp
kommer fran ingredienser

Hall koll pa symbolerna

Vid produktbeskrivningarna finns det symboler som kan
véagleda dig nar du ska bestilla.

Osotat

Innehaller inget tillsatt socker, utéver de naturliga sockerarterna som ingar
i mjolet och det socker som kravs som jastnaring.

Nyckelhalet

Livsmedelsverket rekommenderar att vi valjer nyckelhalsmarkta bréod. Med
Nyckelhalet far du i dig mer fiber och mindre socker, salt och fett. Pagen
har flera mérka och ljusa bréd med Nyckelhalet som hjalper dig att valja lite
nyttigare.

Svenskt mjol — var ursprungssymbol

For att 6ka transparensen kring véra ravarors ursprung introducerade vi 2020 en
egen symbol, “Svenskt mjol fran egen kvarn”, pa vara bréd. Symbolen far bara
sattas pa produkter som innehaller minst 90% svenskt mjél fran var egen kvarn
Brod som vi bakar pa Pagen ar bakat pa 100% svenskt mjol.

*Klimatavtrycksberakningarna inkluderar utslapp fran “vagga till grind” motsvarande odling av ingredienser och eventuella
processutslapp vid féradling av ingredienser, transporter till och hos Pagen, processenergi och -avfall, kdldmedielackage vid
produktion av bréd samt férpackningar. Berakningarna baseras pa Pagens klimatavtryck fér 2022 som beréknats i enlighet med
GHG-protokollet.




Pa mackgrillen, i ugnen eller pa stekpannan ’
— varma mackor dr alltid ett scikert kort.

Med smyilt ost och goda fyllningar

mellan krispigt frasiga och
gyllebruna brodskivor kan
inget ga fel. Garanterat
gott och mdéittande.




Mozzarella Melt

Prova en mozzarella melt med
ugnsrostade tomater och hemgjord
pesto pa frasigt brod.

GOr sa har

Boérja med peston. Grovhacka basilika, pistagenétter, parmesanost
och vitlék i en matberedare. Hall langsamt i olivolja nér beredaren
ar i gang.

Tillsatt citronsaft, salt och svartpeppar. Smaka av.

Varm ugnen till 200°C. Halvera tomaterna och lagg pa en plat med
snittytan uppat. Ringla olivolja och balsamvindger 6ver och krydda
med salt och svartpeppar. Rosta i ugnen i 20-25 minuter eller tills de
ar mjuka och latt karamelliserade.

Foérbered smérgasarna. Bred smér pa ena sidan av varje brédskiva.
Vand 10 av skivorna med smérsidan nedat, lagg 2 skivor mozzarella
pa varje. Toppa med ugnsrostade tomater och lagg en brédskiva
pa toppen (smdrsidan utat).

Varm smoérgasgrillen. Ldgg i smérgasarna och grilla tills brédet ar
gyllenbrunt och osten smélt (3-5 min). Ta ut smérgasarna och lat
dem svalna i en minut. Skdr dem i halvor och servera med pesto,
salt och peppar.

Ingredienser (10 personer)

20 brodskivor

30 cocktailtomater

3 msk olivolja

3 tsk balsamvinéger

5 msk smoér

20 skivor mozzarellaost

Salt och svartpeppar, efter smak

Pesto:

5 dl farsk basilika, packad

2 dl pistagendétter, osaltade och skalade
2 dl parmesanost, riven

4-5 vitldksklyftor

2,5 dl olivolja

Saften fran 1 citron

Salt och svartpeppar, efter smak

Brédtips: JatteFranska men dven gott med Rasker

Oy 240

Scanna QR-koden fér
fler inspirerande recept



Club sandwich

Gor en varm club sandwich med saftig
Kyckling, krispigt bacon och firsk tomat.

GOr sa har

Satt en stekpanna pa medelvarme. Klicka i smor
och stek brédet gyllene. Dela brédskivorna till
30 trekanter.

Stek bacon krispigt och lagg pa hushallspapper.

Stek kycklingen i fettet som &r kvar i pannan.
Sank varmen nér kycklingen fatt fin yta och stek
till innertemperaturen &ar 72 °C. Lat svalna och
skar i tunna skivor, ca 2 em.

Bred majonnas 6ver 15 av trekanterna. Lagg pa
salladsblad och en brédskiva som mellanlager.
Lagg pa tomat, bacon och kyckling. Krydda med
timjan, salt och svartpeppar efter smak.

Bred majonnés 6ver de resterande bréden.
Vénd dem och lagg 6verst pa varje smérgas.
Tryck forsiktigt ihop och servera direkt.

Ingredienser (10 personer)

15 broédskivor
20 skivor bacon
5 kycklingfiléer
Ca 1,25 dl majonn:
12-15 romansallatb
20 skivor tomat
2-3 msk farsk timjan fran
Salt och svartpeppar, efter sma

Brodtips: Rasker

Dt
Scanna QR-koden fér
fler inspirerande recept




. Hot t

Testa en het tuna

sméilt ost och
‘

GOr sa har

Finhacka ré6dI5k, selleristjalk, dill och jalapeno.
Blanda medmajonnés, kapris, citronzest och
citronsaft i en skal. Tillsatt tonfiskfiléer och
dela latt med en gaffel. Krydda generdst med
nymald svartpeppar och smaka av med salt.

Bred smor pa ena sidan av varje brodskiva.
Vand skivorna sa att den smé i
nedat.

Lagg iskblan alften
bro brodskiva pa toppen

(smdrsidan utat).Varm en gjutjdrnspanna pa
medelvirme. Ligg smérgasarna i pannan, med
ostsidan nedat. Vand en gang och tryck till
mackorna med en tyngd. Grilla tills brédet ar
gyllenbrunt och krispigt och osten har smailt,

4 min/sida.

agg de varma ma
ska

redienser (1

broédskivor
indre rédldkar
selleristjalkar
msk dill

2 jalapefios

3 dl majonnas (helst
2 msk kapris, avrunnen
Zest av 1 citron
2 msk citronsaft
3 burkar tonfiskfiléer i olja, avrunna

Svartpeppar, nymald y
rat " ‘
dar

Havssalt
smak

5 msk smér, rumstemp
10 skivor amerikan
Saften fran 1 cit

Salt och svartpeppa
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Brod bakas med viixtbaserade ingredienser och har diirfor

1 ett lagt klimatavtryck. Med gronsaker i sdisong blir mackan
‘extra klimatsmart. Och med en macka som bas kan {du
dess-utom re da resterna och bli en mktzgt god




Mellankalsmacka

Kal pa mackan blir ett frischt
och nyttigt mellanmal. Lite
annorlunda — mycket gott.

GOr sa har

Skéar dpplena i tunna skivor och lagg dem i vatten.
Pressa dver citron sa haller de sig fréscha. Skar av
roten pa brysselkalen och plocka av bladen.

Skiva chilin tunt.

Stek brysselkalsbladen i smér pa medelvdarme.
Torka av appelskivorna och stek dem.

Lagg nagra skivor dpple pa varje macka och brysselkal
ovanpa. Klicka éver senap och toppa med grén chili,
finrivet citronskal, finhackade érter och flingsalt.

Ingredienser (10 personer)

10 brédskivor

100 g smor

500 g brysselkal

5 applen

saften fran 1 citron

3 msk grovkornig senap

5 gréna chilifrukter

skalet fran 2 citroner

finhackade &rter (t ex persilja och timjan)

Brédtips: Lantgoda Surdegsbréd

[=]

Scanna QR-koden fér
fler inspirerande recept

Restraddare

Kottbullar over? Hirligt!
Sviing ihop en rodbetssallad och
gor en klassisk macka i ett nafs.

GOr sa har

Blanda créeme fraiche, majonnés, senap och timjan.
Hacka rédbetorna grovt och blanda ner.
Smaka av med salt.

Hyvla gurkan till salladen pa langden med en

potatisskalare. Lagg gurkremsorna i en skal och blanda
ner dill och rivet citronskal. Ringla 6ver lite olivolja och
vand forsiktigt runt med hdnderna. Smaka av med salt.

Lagg gurksallad och rédbetssallad pa mackorna och
avsluta med kéttbullar.

Ingredienser (10 personer)

Rédbetssallad: Gurksallad:

10 kokta rédbetor 2 gurkor

2,5 dl créeme fraiche 1 kruka dill

2,5 msk majonnés rivet skal fran 1 citron
1 msk dijonsenap olivolja

1 msk finhackad timjan
finhackade &rter
(t ex persilja och timjan)

Till servering:
10 brédskivor
30 kéttbullar

Brodtips: PagenLimpan




Vart sortiment

Vi gillar olika. Och det ar det som &r sa harligt.

Pagen vill vara en hjdlpande hand till en vardag fylld av goda stunder
och smaker. Vara bréd gor alla maltider battre. Darfér har vi allt fran
nyckelhalsmérkta, os6tade bréd till saftig limpa. Hos oss finns nagot for alla.
Har presenteras sortimentet som finns tillgéngligt fryst via grossist.

LingonGrova

Basta starten pa dagen! Sveriges mest
adlskade bréd ar en oumbérlig del av
frukosten. Fullkorn, surdeg och svenska
lingon gor LingonGrova till en riktigt god
start pa vilken morgon som helst.
Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 236
Martin & Servera 570713
Menigo 405959

Ingredienser

Vatten, vetemjdl, siktat ragmjol,
fullkornsragmjol*, sirap, klippt
fullkornsrag*, surdeg pa fullkorns-
rag*och vete, fullkornsvetemjol*,
malt av korn, lingon (1,5%), réda
vinbar, rapsolja, skallat vetemjol,
vetekli, vetegluten, socker, jast,
salt, mj6lbehandlingsmedel
(askorbinsyra).

Naringsvérde 100 g
Energi.....ccco.c... 1112 kJ/266 kcal

varav mattat fett..
Kolhydrat...............
varav sockerarter

Svenskt mjél
Mer &n 90% mjél fran svensk-
odlat spannmal malt

i egen kvarn. L

*Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brédet ar 23%
vilket motsvarar 33% av torrvikten.

10 x 500 g/14 skivor ca 36 g/st. Totalt 5 kg/kartong.

LingonGrova Special

Ett valsmakande grovbréd med mer lingon
och mindre socker. De hela ragkarnorna
bidrar med karaktar och en mustigare ton,
som solroskarnorna mjukt rundar av.
Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 252
Martin & Servera 216333
Menigo 405960

Ingredienser

Vatten, vetem|dl, fullkornsrag-
mjol*, siktat ragmjol, surdeg pa
fullkornsrag* och vete, klippt full-
kornsrag*, vetegluten, solrosfro,
skallat vetemjdl, lingon (2%), réda
vinbar, rapsolja, malt av korn och
rag*, havrefiber, vetekli, socker,
jast, salt, mjélbehandlingsmedel
(askorbinsyra).

Naéringsvérde 100 g
Energi......cc...... 1178 kJ/279 kcal

varav méttat fett..
Kolhydrat...............
varav sockerarter

Svenskt mjél
Mer &n 90% mjdl fran svensk-
odlat spannmal malt i egen

*Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 24%

vilket motsvarar 35% av torrvikten.  kvarn.

10 x 500 g/14 skivor ca 36 g/st. Totalt 5 kg/kartong.

Guldkorn

Ljust grovbréd bakat pa vara fyra
sadesslag - vete, havre, korn och rag.
Brédet har en mild och rund smak med
latt s6tsyrlig ton fran honung och var
egen surdeg. Ett riktigt Guldkorn!

Pagen Fryst 232
Martin & Servera 643627
Menigo 405958

Ingredienser

Vetemjol, vatten, siktat ragmjol,
sirap, fullkornsvetemjol*, klippt
fullkornsrag*, surdeg pa fullkorns-

Naringsvarde 100 g
Energi............... 1150 kJ/272 kcal

varav mattat fett..

rag* och vete, vetegluten, skallat  Kolhydrat............... 51g
vetemjdl, rapsolja, vetegroddar, varav sockerarter. 729
malt av korn, jést, salt, mjélbehand- Fiber.........

lingsmedel (askorbinsyra).Innehall
av vete och rag: 68%.

*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 11%
vilket motsvarar 16% av torrvikten.

Svenskt mjol

Mer &n 90% mjol fran svensk-
odlat spannmal malt i egen
kvarn.
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10 x 500 g/14 skivor ca 36 g/st. Totalt 5 kg/kartong.

Grotbrod

Borja dagen med en rejal frukost.
Var moderna tolkning av Grétbréd
ar bakat med grétskallning av
havre som gor brédet extra saftigt
och gott och far séddesslagens rena
smaker att ta for sig. Ta en skiva
till, det mattar gott!

Rik pa fullkorn.

Pagen Fryst 285
Martin & Servera 354219
Menigo 410261

Ingredienser

Vatten, vetemjol, havregryn*, sur-
deg pa vete, sirap, vetegluten, full-
kornsvetemjol*, fullkornsragmjol*,
solrosfro (2%), skéllat fullkornshav-
remjol*, vetekli, rapsolja, malt av
rag* och korn, jést, salt, mjolbe-
handlingsmedel (askorbinsyra).
Havreinnehall: 17%.
*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 24%
vilket motsvarar 37% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g
Energi.....cc...... 1114 kJ/266 keal

varav méttat fett..
Kolhydrat...............
varav sockerarter

Svenskt mjol
Mer an 90% mjél fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

6 x 780 g/16 skivor ca 49 g/st. Totalt 4,68 kg/kartong.
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PagenLimpan
Alskade limpmacka! Sveriges mest
salda limpa. Den klassiska svenska
limpan ar bakad pa vete och siktat
ragmjdl som tillsammans med
surdeg och sirap ger en harlig mjuk
och saftigt limpa. Njut av en Svensk
klassiker till frukost och mellanmal!

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, siktat och skal-
lat ragmjol, sirap, surdeg pa full-
kornsrag och vete, vetegluten,
skallat vetemjdl, rapsolja, malt av
korn, jast, salt, mjolbehandlings-
medel (askorbinsyra).

Naringsvarde 100 g
Energi. ... 1150 kJ/275 keal

varav mattat fett...
Kolhydrat.............
varav sockerarte

Svenskt mjol
Mer &n 90% mjol fran svenskodlat

3l malt i ey
Pagen Fryst 253 Segzr;”lz:r:a t 4 ‘(
Martin & Servera 896472 ""‘sqz..'w‘%
Menigo 404232 5 x 900 g/22 skivor ca 43 g/st. Totalt 4,5 kg/kartong.
Lﬁngtan Ingredienser Néringsvérde 100 g

En smakrik klassiker! Mérkt, mustigt
och luftigt med fyllig smak av skallad
rag, rostad malt och surdeg. Det

har ar brodet for dig som vill att
smorgasen skall smaka mycket.

Det &r |att att njuta av Langtan!

Vetemjol, vatten, klippt fullkorns-
rag* (10%), sirap, surdeg pa full-
kornsrag* och vete, vetegluten,
malt av korn (3%), rapsolja, siktat
ragmjol, skallat vetemjol, socker,
jast, salt, mjolbehandlingsmedel
(askorbinsyra).

Brodet innehaller 14% rag.

Kan innehalla spar av vallmofro.

*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 12%

1200 kJ/284 kcal

Kolhydrat...........
varav sockerarter.

Svenskt mjol
Mer an 90% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i

SR
vilket motsvarar 17% av torrvikten.  egen kvarn. an
Pagen Fryst 299 ) !,
Martin & Servera 129715 o
Menigo 216330 7 x 750 g/20 skivor ca 38 g/st. Totalt 5,25 kg/kartong.
JéitteFranska Ingredienser Naringsvérde 100 g

Vart jattegoda rostbréd med
stora skivor som blir harligt
frasiga nar de rostas.

Pagen Fryst 273 \\
Martin & Servera 327643

Vetemjdl, vatten, sirap, rapsolja,
surdeg pa vete, siktat ragmjol,
malt av korn/bygg, jast/geer, salt,
mjolbehandlingsmedel (askor-
binsyra).

Energi.....c....... 1139 kJ/269 kcal

varav méttat fett..

Kolhydrat...........
varav sockerarter

Svenskt mjél
Mer an 90% mjél fran svenskodlat
spannmal malt i
egen kvarn.

an
\_ 4\4’s<:m*"§
Menigo 409006 v 5 x 1100 g/28 skivor ca 39 g/st. Totalt 5,5 kg/kartong.
Ingredienser Naéringsvarde 100 g

RaSker Vatten, vetemjdl, fullkornsvete- Energi... 1145 kJ/271 keal
Rostbréd med mycket smak och goda mjol*, klippt fullkornsrag* (6%), Fett.......
karnor. Den fylliga smaken kommer siktat ragmjol, surdeg pa fullkorns-  varav méttat fett
frén den héarliga blandningen mild rag* och vete, vetegluten, solros-  Kolhydrat d
vete som samsas med mustig rag. fr6 (2%), havrefiber, rapsolja, sirap, varav sockerarter. 43g
Vetekarnor, klippt rag och solrosfrén malt av korn, jast, salt, mjolbe- Fiber......... 5049
ger Rasker det lilla extra. handlingsmedel (askorbinsyra). Protein . 969
Rik pa fullkorn. Brodet innehaller 53% vete och Salt. 0,98 g

Pagen Fryst 286
Martin & Servera 373979
Menigo 410451

13% rag.

*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 24%
vilket motsvarar 37% av torrvikten.

Svenskt mjol
Mer &n 90% mjdl fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

j}““'%c
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5 x 1100 g/28 skivor ca 39 g/st. Totalt 5,5 kg/kartong.

KiirnSund Surdegsbrod

Gott osétat surdegsbréd som ar rikt pa
fullkorn. Bakat pa rag som tillsammans
med durumvete och klippta ragkérnor
ger brodet smak och struktur.
Njut av den nétiga runda smaken
som rundas av med extra fin
kallpressad rapsolja fran Osterlen.
Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 275
Martin & Servera 299792
Menigo 409169

Ingredienser

Vatten, vetemjol, fullkornsdurum-

vetemjol* (12%), groddade rag-
karnor (11%), klippt fullkornsrag*,
surdeg pa fullkornsrag* och vete
(10%), vetegluten, malt av korn,

ragskallning*, kallpressad rapsolja

(1%), jast, salt, mjélbehandlings-
medel (askorbinsyra).

Kan innehalla spar av vallmofrd.
*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brédet ar 37%

vilket motsvarar 54% av torrvikten.

Néringsvérde 100 g
. 1158 kJ/274 kcal
..259

varav mattat fett..
Kolhydrat...............
varav sockerarter
Fiber
Protein .

Svenskt mjél
Mer an 90% mjol fran svenskod-
latspannmal malt i egen kvarn.

ﬁ,.sm,,c
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7 x 700 g/17 skivor ca 41 g/st. Totalt 4,9 kg/kartong.







SKanorgrova

Rustikt och saftigt hantverksbréd
fyllt med smak! Skanérgoda bakas
pa skansk rag, surdeg, solrosfron,
Slmalt och kallpressad rapsolja.
Passar utmarkt till frukost och
lunch, saval som lagrade ostar
eller buffémat.

Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 298
Martin & Servera 130159
Menigo 413012

Ingredienser

Vatten, vetemjdl, fullkornsrag-
mjol*, sirap, surdeg pa full-
kornsrag* och vete (11%), klippt
fullkornsrag*, solrosfré (6%), vete-
gluten, dlmalt av méltat korn (3%),
ragflingor*, kallpressad rapsolja,
fullkornsdurumvetemjoél*, humle
(0,1%), lakrits, j&st, salt, mjolbe-
handlingsmedel (askorbinsyra).
Raginnehall: 31%.

* Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 31%
vilket motsvarar 42% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g
Energi... ... 1323 kd/314 kcal

Svenskt mjol
Mer an 90% mjol frén svenskod-
lat spannmal malt i egen kvarn.

10 x 550 g/15 skivor ca 37 g/st. Totalt 5,5 kg/kartong.

Vortbrod

Pagens klassiska vortbréd ar ett
saftigt bréd fyllt med julens alla
smaker. Rag, pomerans, kanel, vort,
kryddnejlika, mérk sirap och dpple
ger harlig fyllighet. Julbords-
favoriten du inte far missa.

Pagen Fryst 287
Martin & Servera 436042
Menigo 411236

Ingredienser

Vetemjol, vatten, siktat ragmjol,
sirap, vetegluten, socker, vort

av korn (3%), rapsolja, skallat
vetemjol, dpple, kryddor (ingefara,
kryddnejlika, pomerans, kanel)
0,3%), malt av korn, jast, salt, sur-
hetsreglerande medel (citronsyra),

mjdlbehandlingsmedel (askorbinsy- Salt

ra).Brédet innehaller 11% rag.
Kan innehélla spar av vallmofro.

Svenskt mjol
Mer &n 90% mjél fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Naéringsvarde 100 g

Energi.... 1229 kJ/291 kcal
Fett.... .409
varav mattat fet 04g
Kolhydrat............ 52g
varav sockerarter. 109
Fiber.....coovennn. 359

Protein ..

w
7 x 500 g/16 skivor ca 31 g/st. Totalt 3,5 kg/kartong.

Honokaka 4-pack

Mjuka och saftiga brod som ar
graddade harligt gyllene. Vi har
bakat detta klassiska bréd efter vart
originalrecept sedan 1952.

Pagen Fryst 291
Martin & Servera 412712
Menigo 410906

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, socker, rapsolja,
ragskallning, havssalt, vetegluten,
malt av korn, jast, vegetabiliskt
emulgeringsmedel mono och
diglycerider av fettsyror (solros,

raps), mjélbehandlingsmedel (askor-

binsyra).

Svenskt mjél
Mer &n 90% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Naringsvarde 100 g

Energi... . 1111 kJ/263 keal
Fett.......
varav mattat fett..
Kolhydrat..... g
varav sockerarter. 759
Fiber......... 269

Protein .

8 x 450 g/4 st ca 113 g/st. Totalt 3,6 kg/kartong.

Hono Skiargardskaka

Mjuka, saftiga vetekakor som ar
graddade harligt gyllene. Bakade
efter ett recept som &r inspirerat
av var klassiska Honokaka som
ursprungligen kommer fran H6n6
i Bohuslans skargard.

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, socker, siktat
ragmjol, rapsolja, fullkornsragmjol,
fullkornsvetemjol, skallat vetemjol,
vegetabiliskt emulgeringsmedel
mono- och diglycerider av fettsyror
(solros, raps), bakpulver (hjorthorns-
salt), vetegluten, malt av korn,

jast, salt, mjélbehandlingsmedel
(askorbinsyra).

Svenskt mjol
Mer an 90% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Naringsvarde per 100 g
Energi ... 1238 kJ/296 kcal

Kolhydrat............
varav sockerarter..

A<
Pagen Fryst 259

3 &
Martin & Servera 284281 -8 A
Menigo 404581 7 x 750 g/18 st ca 42 g/st. Totalt 5,25 kg/kartong.

3 Ingredienser Naéringsviarde per 100 g
Hlmla GO Vetemjol, vatten, fullkornsvete- Energi.... ... 1240 kJ/294 kcal
Mjuka, saftiga kakor med harligt mjol*, socker, havrefiber, sirap, Fett.... e
rund smak. Ett riktigt gott bréd rapsolja, fullkornsragmjol*, kall- varav mattat fet .074g
som &r laddat med fiber och fullkorn. pressad rapsolja, surdeg pé vete, Kolhydrat............. .51g
Perfekt till bade frukost och utflykt. vegetabiliskt emulgeringsmedel varav sockerarter.. 999
Sa himla go! mono- och diglycerider av fettsyror ~ Fiber...... 609

(solros, raps), bakpulver (hjorthorns-  Protein .. .84g
salt), vetegluten, malt av korn, Salt i 19

Pagen Fryst 700
Martin & Servera 130141
Menigo 413013

jast, salt, mjélbehandlingsmedel
(askorbinsyra).

* Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 10%
vilket motsvarar 14% av torrvikten.

Svenskt mjél
Mer &n 90% mijol fran svensk-
odlat spannmal malt i egen kvarn.

12 x 400 g/6 st ca 67 g/st. Totalt 4,80 kg/kartong.



LantGoda Surdegsbrod

Harligt osétat surdegsbréd med en fyllig,

rustik ton av fullkornsvete. Bakat med
dinkel och havre som tillsammans med

gula linfrén och vetegroddar ger brodet

karaktar. Njut av den goda smaken
som rundas av med extra fin
kallpressad rapsolja fran Osterlen.
Rik pa fullkorn.

Ingredienser

Vatten, vetemjdl, fullkornsvete-
mjol*, surdeg pa vete (10%),
durumvetem|ol, krossade fullkorn-
skérnor av dinkelvete* och vete*,
havregryn*, skallat fullkornshav-
remjol*, vetegluten, fullkornsrag-
mjol*, full- kornsdurumvetemjosl*,
havrefiber, kallpressad rapsolja
(1%), vetegroddar, gula linfro,
socker (endast som jastnéaring),
dextros, jast, malt av korn och
vete, salt, mjélbehandlingsmedel
(askorbinsyra). Brodet innehaller
5% durum.

*Fullkornsingrediens. Fullkorns-

Naringsvérde 100 g
Energi.....cccee.e. 1061 kd/251 kcal

varav mattat fett..

Kolhydrat...........
varav sockerarter...

Svenskt mjol
Mer &n 90% mjél fran svenskod-
latspannmal malt i egen kvarn.

e
Pagen Fryst 276 halten i brodet ar 24% vilket @ 0 4 R
Martin & Servera 294629 motsvarar 37% av torrvikten. %‘Em'j
Menigo 409170 7 x 650 g/19 skivor ca 34 g/st. Totalt 4,55 kg/kartong.
. . Ty P
Levain Ingredienser Naringsvérde 100 g

Fantastiskt gott osétat surdegsbréd
bakat pa de allra finaste ravarorna.
Bakat med solmoget vete och fa
ingredienser — inga konstigheter.
Njut av en skiva Levain eller tva,

nar du blir sugen pa nagot gott och
héarligt!

Pagen Fryst 262
Martin & Servera 552380
Menigo 408615

Vetemjol, vatten, surdeg pa rag
och durumvete (10%), fullkorns-
durumvetem|dl, vetegluten, malt
av korn, jast, salt, mjélbehand-
lingsmedel (askorbinsyra).

Svenskt mjol
Mer &n 90% mjol fran svenskodlat

spannmalmalt i egen kvarn.

Energi....cccccceeue. 984 kJ/235 keal

varav mattat fett..

Kolhydrat........... L4 g
varav sockerarter. 329
Fiber...... 349

Protein ..
Salt

7 x 650 g/18 skivor ca 36 g/st. Totalt 4,55 kg/kartong.

[ °
Ragl.evain
Smakrikt rustikt surdegsbréd med
malt och groddade ragkarnor. Bakat
med mjél fran var egen kvarn och fa
ingredienser — inga konstigheter.
Njut av den gyllengraddade skorpan
och den milt syrliga smaken!

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, surdeg pa
fullkornsrag* och fullkornsdurum-
vete* (10%), groddade ragkamor*
(8%), vetegluten, fullkornsdurum-
vetemjol, fullkornsragmjél*, malt
av rag* och korn, jast, salt, mjol-
behandlingsmedel (askorbinsyra).
*Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 14%
vilket motsvarar 20% av torrvikten.

Svenskt mjol

Naringsvarde 100 g
Energi....ccccoeenee 985 kJ/235 keal

varav mattat fett..

Kolhydrat...........
varav sockerarter.

Pagen Fryst 278 Mer &n 90% mjol fran svenskodlat J X
Martin & Servera 622787 spannmal malt i egen kvarn. ’g“!r*
MEniag 07 7 x 650 g/17 skivor ca 38 g/st. Totalt 4,55 kg/kartong.
. . o o
Energl Ingredienser Naéringsvarde 100 g

Osétat proteinbréd for dig med aktiv
livsstil. Varje skiva ar laddad med
naturlig kraft som ger dig ett pro-
teintillskott pa 4,2 gram. Proteinet
utgdr 15% av brédets totala energi-
innehall. Sjalvklart nyckelhalsmarkt.
Nyttigt och gott pa samma gang!

Pagen Fryst 234
Martin & Servera 643171
Menigo 403754

Vatten, vetemjdl, fullkornsve-
tem|ol*, siktat ragmjol, klippt
fullkornsrag*, vetegluten, surdeg
pa fullkornsrag* och vete, malt av

vetekli, jast, salt, mjlbehandlings-
medel (askorbinsyra).

Kan innehélla spar av vallmofro.
*Fullkornsingrediens. Fullkornshal-
ten i brodet ar 23%vilket motsvarar
34% av torrvikten.

korn, rapsolja, solrosfro, havrefiber,

Energi..cccccnn. 1144 kJ/271 keal

varav mattat fett..
Kolhydrat...............
varav sockerarter.
Fiber.........
Protein ..

Svenskt mjél
Mer &n 90% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.
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7 x 700 g/17 skivor ca 41 g/st. Totalt 4,9 kg/kartong.

Italienskt Lantbrod

Italienskt Lantbréd ar ett osotat
lantbréd som fér tankarna till
medelhavet. Naturligt god mild smak
fran den italienska surdegen Sapore
Madre, olivoljan och havssaltet ger en
angenam ton. Brédet &r ljuvligt mjukt
och saftigt. Njut till frukost eller nar
som helst nar du blir sugen pa en skiva
gott bréd!

Pagen Fryst 289
Martin & Servera 124318
Menigo 410580

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, durumvetem|ol
(9%), surdeg pa vete, vetegluten,
siktat ragmjol, olivolja (1,5%),
havssalt (1,2%), malt av korn, jast.

Svenskt mjél
Mer an 90% mjél fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Néringsvérde 100 g
.. 1125 kJ/266 keal

varav mattat fett.
Kolhydrat....
varav sockerar er

@ i-:K )
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7 x 650 g/17 skivor ca 38 g/st. Totalt 4,55 kg/kartong.




o
Gifflar Kanel
Sma, naggande goda Gifflar, lackert
graddade med harlig kanelfyllning.
Perfekta till hemmafikat,utflykten eller
fredagsmyset. Sa lagom sma och goda
att du bara vill ta en till. Och en till.

Gifflar Fryst 705
Martin & Servera 130144
Menigo 412999
L]
Vanillas

Sma, mjuka bullar fyllda med harlig
vaniljcréme. Perfekta till hemmafikat,
utflykten eller fredagsmyset.

Vanillas Fryst 707
Martin & Servera 130804
Menigo 413000

Ingredienser
Vetemjdl, vatten, socker, rapsolja,

farinsocker, vegetabiliskt fullh&rdat

fett (raps), aprikoskarnor, mandel,
skummijélk, &gg, invertsocker,
jast, malt av korn, salt, modifierad
starkelse, bakpulver (E450, E500),
vegetabiliskt emulgeringsmedel
(E471), konserveringsmedel (E200,
E282), fortjockningsmedel (E440),
surhetsreglerande medel (E330),
kanel (0,7%).

Overkanslighet
Innehaller mandel, gluten, &gg,
mjolk (inkl. laktos).

Naringsvarde 100 g
Energi............... 1559 kJ/373 kcal
Fett
varav mattat fet
Kolhydrat............
varav sockerarter
Fiber
Protein ....ccccoevveeiieiieiies 739
Salt oo 0,769

10 x 300 g/11 gifflar ca 27 g/st. Totalt 3 kg/kartong.

Ingredienser

Vetemjdl, vatten, socker, glukos-
och fruktossirap, vegetabilisk olja
(raps, kokos, solros), kérn- och
skummijélk, dgg, malt av korn,
jast, salt, modifierad stérkelse
(potatis), bakpulver (E450, ES00),
vegetabiliskt emulgeringsmedel
(E471), surhetsreglerande medel
(E330, E332), fargamne (E160a,
E170), stabiliseringsmedel (E422,
E460, E466), konserveringsmedel
(E200, E202, E282), mjolbehand-
lingsmedel (askorbinsyra), vanilj-
aromer, naturlig vaniljarom.

Vanillas innehaller 32% vaniljkram.

Naringsvérde 100 g
Energi............... 1214 kJ/288 kcal
Fett.
varav mattat fe
Kolhydrat............
varav sockerarter
Fiber

Overkanslighet

Innehaller gluten, agg, mjolk
(inkl. laktos). Kan innehalla spar
av mandel.

10 x 220 g/13 bullar ca 17 g/st. Totalt 2,2 kg/kartong.




Oversikt produktfakta

Anvand oversikten som stéd till din upphandling
av fryst bréd. Kontakta din séljare pa Pagen om
du énskar support infér din upphandling.

Krav vid

A Art nr Efterfragad
PAGEN "
PRODUKT . brodsort
upphandling Lingongrova 236 Bréd Fullkorn 5,00

Lingongrova Special 252  Bréd Fullkorn 5,00

Upphandlingsmyndighetens
riktlinje for hallbar produktion Hénskaka 4-P 291 Brod Brodkaka 3,60
av matbrod och kaffebrod.

Hono Skargardskaka 259 Portionsbrod Brodkaka 5,25
& Surdegsbréd Karnsund 275  Bréd Fullkorn 4,90
Pagen uppfyller
faljande kriterier: Surdegsbréd Lantgoda 276  Bréd Fullkorn 4,55
° Information om ursprung JatteFranska 273 Brod Formfranska 5,50
= Avancerat krav Rasker 286 Bréd Formfranska grovt 5,50
e GMO-fri vara — Baskrav Lingtan 299  Bréd Limpa 4,50
* Spannmal odlad utan PagenLimpan 253 Brad Limpa el likvirdig 4,50
straférkortningsmedel )
Guldkorn 232 Brod Grovt 5,00
Energi 234 Brod Fullkorn 4,90
Levain 262 Brod Lantbrod 4,55
RagLevain 278  Brod Grovt 4,55
Vértbréd 287  Bréd Vértbrod 3,50
Skandérgrova 280 Brod Fullkorn 5,50
Himla Go 700  Portionsbréd mérkt 4,80
Grotbrod 285 Brod Fullkorn 4,68
Italienskt Lantbrod 289 Brod Lantbrod 4,55
Gifflar Kanel 705  Jast Kaffebrod 3,00
Vanillas 707 Jast Kaffebrod 2,20




OVERSIKT PRODUKTFAKTA

Hela sortimentet &r mjélkfritt och fritt fran 4gg. Hela sortimentet har svenskt ursprung.

KFP (Pase) | Skiva/st __ Fullkorn i Socker-| Vete | Rag Korn [Havre| Surdeg | CO?% Ovrlgt
OSOTAT
gram gram TS arter per kg
% gram

500 36 33% 6,10 9,00 Vete, Rag 0,6 Lingon, Réda vinbar
500 36 X 35% 6,00 5,00 X X X X  Vete, Rag 0,69 Lingon, Réda vinbar
450 113 2,60 7,50 X X X 0,69
750 42 3,30 9,70 X X X 0,69
700 41 X X 54% 5,60 3,40 X X X Vete, Rag 0,69
650 34 X X 37% 5,00 4,10 X X X X Vete 0,69
1100 39 2,50 2,70 X X X Vete 0,69
1100 39 X 37% 5,00 4,80 X X X Vete, Rag 0,69
750 38 17% 4,30 9,20 X X X Vete, Rag 0,69
900 43 3,80 11,00 X X X Vete, Rag 0,69
500 36 16% 4,80 7.20 X X X Vete, Rag 0,69
700 41 X X 34% 6,10 3,40 X X X X  Vete,Rag 0,69
650 36 X 3,40 3,20 X X X Vete, Rag 0,69
650 38 X 18% 4,20 3,60 X X X Vete, Rag 0,69
500 31 3,40 9,30 X X X 0,69
550 37 43% 5,80 9,80 X X X Vete, Rag 0,69
710 67 14% 6,00 9,90 X X X X Vete 0,69
780 49 X 36% 5,00 4,90 X X X X Vete 0,69
400 38 X 4,20 2,70 X X X Vete 0,69
300 27 19,00 X X 0,69

220 17 16,00 X X 0,69
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Magnus Lindén
Forsaljningschef
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magnus.linden@pagen.se
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